ANEXO II
ESPECIFICAÇÕES, QUANTITATIVOS E VALORES DE REFERÊNCIA DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA ALIMENTAÇÃO ESCOLAR

	ITEM
	DESCRIÇÃO DO GÊNERO ALIMENTÍCIO
	UNID
	QUANT
	VALOR DE AQUISIÇÃO (R$)

	
	
	
	
	UNITÁRIO
	TOTAL

	1. 
	ABACAXI in natura de 1ª qualidade.  Características Gerais: ser suficientemente desenvolvido, fresco, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie. Não estar danificado por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades ou corpos estranhos aderidos a casca, e livre da maior parte possível de terra aderente à casca. Isenta de umidade externa anormal. A polpa deverá estar intacta e firme 
	kg
	36.320
	5,66
	R$ 205.571,20

	2. 
	ABÓBORA in natura de 1ª qualidade. Características Gerais: ser suficientemente desenvolvida, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie. Não estar danificada por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades ou corpos estranhos aderidos a casca, e livre da maior parte possível de terra aderente à casca. Isenta de umidade externa anormal.  O legume deverá estar intacto e limpo 
	kg
	16.500
	4,99
	R$ 82.335,00

	3. 
	AMENDOIM cozido de 1ª qualidade. Características Gerais: ser suficientemente desenvolvido, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie. Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades, matéria terrosa, parasitas, larvas ou corpos estranhos aderidos a casca 
	kg
	3.120
	3,00
	R$ 12.780,00

	4. 
	ALFACE LISA de 1ª qualidade, in natura, deverá apresentar grau normal de tamanho, não estar danificada por qualquer lesão física ou mecânica, não conter corpos estranhos, estar isenta de umidade e insetos. Deverá ser transportado em saco plástico transparente e em caixas de polipropileno de alta densidade p/ garantir à qualidade do produto
	PÉ
	4.260
	18,33
	R$ 57.189,60

	5. 
	BANANA PRATA in natura de 1ª qualidade, tamanho médio.  Características Gerais: ser suficientemente desenvolvida, maturação média, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie. Não estar danificada por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades ou corpos estranhos aderidos a casca. Isenta de umidade externa anormal. A polpa deverá estar intacta e firme 
	kg
	45.825
	4,66
	R$ 213.544,50

	6. 
	BATATA DOCE.  Características Gerais: ser suficientemente desenvolvido, . com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie. Não estar danificado por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estar livre de enfermidades e da maior parte possível de terra aderente à casca. Isenta de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. Estar livres de resíduos de fertilizantes. Não apresentar rachaduras ou cortes na casca. A polpa deverá estar intacta e limpa
	kg
	25.640
	5,00
	R$ 128.200,00

	7. 
	BEBIDA LÁCTEA pasteurizada (sabor: morango) - consistência cremosa ou  líquida, acondicionada embalagem plástica de polietileno atóxico resistente (embalagem mínima de 800ml). Ingredientes:  soro de leite pasteurizado e/ou soro de leite em pó reconstituído, leite pasteurizado, açúcar, polpa de fruta (preparado de morango), fermento lácteo, e estabilizantes. A base láctea deve representar pelo menos 51% do total de ingredientes do produto. Teor mínimo de proteína de origem láctea 1g/100g. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: peso, data de processamento, data de validade, ingredientes, carimbo de inspeção estadual ou federal, procedência, nome e/ou marca, lote e informações nutricionais. Validade mínima de 20 (vinte) dias a partir da data de entrega
	L
	23.425
	6,17
	R$ 144.532,25

	8. 
	BETERRABA in natura de 1ª qualidade. Características Gerais: ser  suficientemente desenvolvida, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie. Não estar danificada por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades ou corpos estranhos aderidos a casca, e livre da maior parte possível de terra aderente à casca. Isenta de umidade externa anormal.  O legume deverá estar intacto e limpo 
	Kg
	9.500
	4,66
	R$ 44.270,00

	9. 
	BOLO DE BANANA SEM AÇÚCAR -– tipo bacia- Ingredientes básicos:  farinha de aveia, banana, ovos, frutas cristalizadas, uva passas, baunilha e fermento em pó. Acondicionado em embalagem primária de papel envolvido por saco plástico atóxico transparente (embalagem de 50 g) com respectiva informação nutricional, com data de fabricação, lote e prazo de validade máximo: 5 dias. OBS: A fabricação do bolo deverá ser no dia da entrega ou no dia anterior a entrega. Não serão aceitos bolos com sinais de deterioração (visgo, pegajoso, etc.) ou com as características organolépticas e sensoriais alteradas (ex: fermentação inadequada, bolo endurecidos)
	kg
	4.090
	44,07
	R$ 180.246,30

	10. 
	BOLO DE LARANJA – tipo bacia- Ingredientes básicos: farinha de trigo  enriquecida em ferro e ácido fólico, laranja, ovos, açúcar, margarina, fermento em pó químico. Acondicionado em embalagem primária de papel envolvido por saco plástico atóxico transparente (embalagem de 50 g) com respectiva informação nutricional, com data de fabricação, lote e prazo de validade máximo: 5 dias. OBS: A fabricação do bolo deverá ser no dia da entrega ou no dia anterior a entrega. Não serão aceitos bolos com sinais de deterioração (visgo, pegajoso, etc.) ou com as características organolépticas e sensoriais alteradas (ex: fermentação inadequada, bolo endurecidos)
	kg
	3.903
	23,38
	R$ 91.252,14

	11. 
	BOLO DE OVOS – tipo bacia – Sabor tradicional. Ingredientes: Farinha de  0trigo (enriquecida com ferro e ácido fólico), leite em pó, açúcar, margarina, ovos . e fermento.  Acondicionado em embalagem primária em papel envolvido por saco plástico atóxico transparente (embalagem de 50 g) com respectiva informação nutricional, com data de fabricação, lote e prazo de validade máximo: 5 dias.  OBS:  A fabricação do bolo deverá ser no dia da entrega ou no dia anterior a entrega. Não serão aceitos bolos com sinais de deterioração (visgo, pegajoso, etc.) ou com as características organolépticas e sensoriais alteradas (ex: fermentação inadequada, bolo endurecidos)
	kg
	5.760
	24,08
	R$ 138.700,80

	12. 
	BROA DE MILHO - Ingredientes básicos: Farinha de trigo enriquecida em ácido fólico e ferro, fubá de milho, açúcar, leite, ovos, fermento em pó. Acondicionado em embalagem primária de papel envolvido por saco plástico atóxico transparente (embalagem de 50 g) com respectiva informação nutricional, com data de fabricação, lote e prazo de validade máximo: 5 dias. OBS: A fabricação da broa deverá ser no dia da entrega ou no dia anterior a entrega. Não serão aceitos broas com sinais de deterioração (visgo, pegajoso, etc.) ou com as características organolépticas e sensoriais alteradas (ex: fermentação inadequada, broas endurecidas)
	kg
	2.958
	14,36
	R$ 42.476,88

	13. 
	CEBOLA in natura de 1ª qualidade, tamanho médio – suficientemente desenvolvida, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie. Não  danificada por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Livre de enfermidades e da maior parte possível de terra aderente à casca. Isenta de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. Livre de resíduos de fertilizantes e de rachaduras ou cortes na casca 
	kg
	14.250
	3,99
	R$ 56.857,50

	14. 
	CEBOLINHA in natura de 1ª qualidade.  Características Gerais: ser suficientemente desenvolvida, fresca, com o tamanho, aroma, sabor e cor   próprios da espécie.  Folhas verdes e frescas. Não estar danificado por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades ou corpos estranhos aderidos a casca e da maior parte possível de terra. Isenta de umidade externa anormal. Em maços. Acondicionada em sacos plásticos resistentes, em quantidade solicitada 
	Molho
	19.250
	2,00
	R$ 38.500,00

	15. 
	CENOURA in natura de 1ª qualidade. Características Gerais: ser suficientemente desenvolvida, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie. Não estar danificada por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades ou corpos estranhos aderidos a casca, e livre da maior parte possível de terra aderente à casca. Isenta de umidade externa anormal. O legume deverá estar intacto e limpo 
	KG
	24.100
	4,5
	R$ 108.450,00

	16. 
	CHUCHU in natura de 1ª qualidade, tamanho médio. Características Gerais: ser suficientemente desenvolvido, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da  espécie. Não estar danificado por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades ou corpos estranhos aderidos a casca, e livre da maior parte possível de terra aderente à casca. Isenta de umidade externa anormal. O legume deverá estar intacto e limpo
	kg
	8.560
	3,66
	R$ 31.329,60

	17. 
	COCO SECO in natura de 1ª Qualidade, com cascas sãs, sem rupturas, isenta 5de insetos e umidade, com peso médio de 500g e transportada em caixas de . polipropileno de alta densidade p/ garantir a qualidade do produto
	und
	9.960
	3,66
	R$ 36.453,60

	18. 
	COENTRO in natura de 1ª qualidade. Características Gera is: tamanho, aroma, cor e sabor próprios da espécie.  Folhas verdes e frescas. Em grau de  desenvolvimento tal que lhes permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo mediato e imediato. Não conter substâncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes à superfície. Estar isento de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos. Em maços. Acondicionados em sacos plásticos resistentes, conforme quantidade solicitada 
	Molho
	21.180
	2,66
	R$ 56.338,80

	19. 
	COUVE-MANTEIGA in natura de 1ª qualidade. Características Gerais: tamanho, aroma, cor e sabor próprios da espécie e variedades.  Folhas verdes e  frescas. Em grau de desenvolvimento tal que lhes permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo mediato e imediato. Não conter substâncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes à superfície. Estar isento de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos. Em molhos. Acondicionados em sacos plásticos resistentes, conforme quantidade solicitada 
	Molho
	34.050
	1,66
	R$ 56.523,00

	20. 
	FARINHA DE MANDIOCA produto obtido pela desidratação e moagem de raízes de mandioca, tratadas por processos tecnológicos adequados e isentas do . radical cianeto, submetido ao processo de torrefação. O produto deverá ser da classe branca, seca e fina, do tipo 1. Deve estar livre de sujidades, parasitas, larvas ou outros corpos estranhos. Acondicionada em embalagem primária em polietileno atóxico (embalagem de 1 Kg) 
	kg
	2.070
	5,83
	R$ 12.068,10

	21. 
	GOIABA in natura de 1ª qualidade, tamanho médio.  Características Gerais: ser  suficientemente desenvolvida, maturação média, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie. Não estar danificada por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades ou corpos estranhos aderidos a casca. Isenta de umidade externa anormal. A polpa deverá estar intacta e firme 
	kg
	27.680
	6,33
	R$ 175.214,40

	22. 
	LARANJA in natura – Características Gerais: ser suficientemente desenvolvida e madura, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie. Não estar  danificada por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades ou corpos estranhos aderidos a casca, e livre da maior parte possível de terra aderente à casca. Isenta de umidade externa anormal. A polpa deve estar intacta e firme. Deve apresentar-se em início de maturação 
	Kg
	32.200
	4,33
	R$ 139.426,00

	23. 
	LEITE DE COCO, natural, emulsão aquosa extraída do endosperma do frutodo coqueiro (coco nuclifera) procedente de frutos sãos, maduros. Isento de   substancias estranhas a sua composição, exceto as previstas nas normas técnicas especiais da agência nacional de vigilância. Ausência de sujidades, parasitas e larvas. Embalagem apropriada de 500ml. Com respectiva informação nutricional, com data de fabricação, lote e prazo de validade de no mínimo 06 meses. Fardo com 12 unds 
	Und
	15.960
	7,12
	R$ 113.635,20

	24. 
	MACAXEIRA À VACUO. Características Gerais: Serem suficientemente desenvolvidos, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie. Não  estarem danificados por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estarem livres de enfermidades. Estarem descascadas em embalagem à vácuo de polietileno atóxico transparente. Estarem isentos de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. Estarem livres de resíduos de fertilizantes. A polpa deverá estar intacta e limpa 
	kg
	21.660
	5,01
	R$ 108.516,60

	25. 
	MAMÃO TIPO HAVAI in natura de 1ª qualidade – Características Gerais: ser suficientemente desenvolvida e madura, com o tamanho, aroma, sabor e cor  próprios da espécie. Não estar danificada por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades ou corpos estranhos aderidos a casca, e livre da maior parte possível de terra aderente à casca. Isenta de umidade externa anormal. A polpa deve estar intacta e firme 
	kg
	8.340
	5,3
	R$ 44.202,00

	26. 
	MANGA TIPO TOMMY OU ESPADA in natura de 1ª qualidade – Características Gerais: ser suficientemente desenvolvida e madura, com o  tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie. Não estar danificada por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades ou corpos estranhos aderidos a casca, e livre da maior parte possível de terra aderente à casca. Isenta de umidade externa anormal. A polpa deve estar intacta e firme 
	kg
	48.910
	4,5
	R$ 220.095,00

	27. 
	MELANCIA in natura de 1ª qualidade – Características Gerais: ser suficientemente desenvolvida e madura, com o tamanho, aroma, sabor e cor  próprios da espécie. Não estar danificada por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades ou corpos estranhos aderidos a casca, e livre da maior parte possível de terra aderente à casca. Isenta de umidade externa anormal. A polpa deve estar intacta e firme 
	kg
	66.700
	3,33
	R$ 222.111,00

	28. 
	MILHO VERDE in natura de 1ª qualidade.  Características Gerais: espiga suficientemente desenvolvida, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da  espécie. Não estarem danificados por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estarem isentos de sujidades, larvas, parasitas e outros corpos estranhos 
	und
	16.900
	1,74
	R$ 29.406,00

	29. 
	PÃO DE MACAXEIRA – Ingredientes básicos: Farinha de trigo enriquecida em ácido fólico e ferro, macaxeira cozida, açúcar, margarina, ovos, fermento químico, leite e sal. Acondicionado em embalagem primária de papel envolvido por saco plástico atóxico transparente (embalagem de 50 g) com respectiva informação nutricional, com data de fabricação, lote e prazo de validade máximo: 5 dias. OBS: A fabricação do pão deverá ser no dia da entrega ou no dia anterior a entrega. Não serão aceitos pães com sinais de deterioração (visgo, pegajoso, etc.) ou com as características organolépticas e sensoriais alteradas (ex: fermentação inadequada, pães endurecidos) 
	kg
	4.255
	15,40
	R$ 65.527,00

	30. 
	PIMENTÃO in natura de 1ª qualidade.  Características Gerais: ser suficientemente desenvolvido, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie. Não estar danificado por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades ou corpos estranhos aderidos a casca, e livre da maior parte possível de terra aderente à casca. Isenta de umidade externa anormal. A hortaliça deverá estar intacta e limpa 
	kg
	7.405
	4,99
	R$ 36.950,95

	31. 
	PIMENTA DE CHEIRO in natura de 1ª qualidade.  Características Gerais: ser suficientemente desenvolvido, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da  espécie. Não estar danificado por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades ou corpos estranhos aderidos a casca, e livre da maior parte possível de terra aderente à casca. Isenta de umidade externa anormal. A hortaliça deverá estar intacta e limpa 
	kg
	1.980
	13,63
	R$ 26.987,40

	32. 
	Polpa de fruta ABACAXI- simples, congelada, obtida de frutas frescas, sãs e maduras com características físicas, químicas e organolépticas do fruto; produto . não diluído, não fermentado, obtido de frutos polposos; não deverá conter terra, sujidade, parasitas, fragmentos de insetos e pedaços das partes não comestíveis da fruta e da planta; sem conservador químico. Acondicionada em embalagem primária em polietileno atóxico resistente e transparente, com respectiva informação nutricional, com data de fabricação, lote e prazo de validade
	kg
	11.150
	17,17
	R$ 191.445,50

	33. 
	Polpa de fruta GOIABA- simples, congelada, obtida de frutas frescas, sãs e maduras com características físicas, químicas e organolépticas do fruto; produto . não diluído, não fermentado, obtido de frutos polposos; não deverá conter terra, sujidade, parasitas, fragmentos de insetos e pedaços das partes não comestíveis da fruta e da planta; sem conservador químico. Acondicionada em embalagem primária em polietileno atóxico resistente e transparente, com respectiva informação nutricional, com data de fabricação, lote e prazo de validade
	kg
	24.900
	14,45
	R$ 359.805,00

	34. 
	Polpa de fruta MANGABA- simples, congelada, obtida de frutas frescas, sãs e maduras com características físicas, químicas e organolépticas do fruto; produto  não diluído, não fermentado, obtido de frutos polposos; não deverá conter terra, sujidade, parasitas, fragmentos de insetos e pedaços das partes não comestíveis da fruta e da planta; sem conservador químico. Acondicionada em embalagem primária em polietileno atóxico resistente e transparente, com respectiva informação nutricional, com data de fabricação, lote e prazo de validade
	kg
	7.750
	13,38
	R$ 103.695,00

	35. 
	Polpa de fruta MARACUJÁ - simples, congelada, obtida de frutas frescas, sãs sãs 
e maduras com características físicas, químicas e organolépticas do fruto; produto não diluído, não fermentado, obtido de frutos polposos; não deverá conter terra, sujidade, parasitas, fragmentos de insetos e pedaços das partes não comestíveis da fruta e da planta; sem conservador químico. Acondicionada em embalagem primária em polietileno atóxico resistente e transparente, com respectiva informação nutricional, com data de fabricação, lote e prazo de validade
	kg
	7.750
	28,74
	R$ 222.735,00

	36. 
	QUIABO in natura de 1ª qualidade.  Características Gerais: ser suficientemente desenvolvido, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie. Não estar danificados por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência.  Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades ou corpos estranhos aderidos a casca, e livre da maior parte possível de terra aderente à casca. Isenta de umidade externa anormal. O legume deverá estar intacto e limpo
	kg
	8.750
	7,96
	R$ 69.650,00

	37. 
	REPOLHO VERDE in natura de 1ª qualidade.   Características Gerais: ser suficientemente desenvolvido, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da . espécie. Não estar danificados por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência.  Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades ou corpos estranhos aderidos a casca, e livre da maior parte possível de terra aderente à casca. Isenta de umidade externa anormal. A hortaliça deverá estar intacta e limpa 
	kg
	14.500
	4,33
	R$ 62.785,00

	38. 
	TANGERINA TIPO MEXERICA in natura – Características Gerais: ser suficientemente desenvolvida e madura, com o tamanho, aroma, sabor e cor  próprios da espécie. Não estar danificada por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades ou corpos estranhos aderidos a casca, e livre da maior parte possível de terra aderente à casca. Isenta de umidade externa anormal. A polpa deve estar intacta e firme. Deve apresentar-se em início de maturação 
	kg
	39.350
	6,33
	R$ 249.085,50

	39. 
	TOMATE in natura de 1ª qualidade.  Características Gerais: ser suficientemente desenvolvido, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie. Não estar danificados por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência.  Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades ou corpos estranhos aderidos a casca, e livre da maior parte possível de terra aderente à casca. Isenta de umidade externa anormal. O legume deverá estar intacto e limpo. Deve apresentar-se em início de maturação 
	kg
	23.900
	3,33
	R$ 79.587,00

	40. 
	VAGEM in natura de 1ª qualidade.  Características Gerais: ser suficientemente desenvolvido, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie. Não estar  danificados por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência.  Estar livre de enfermidades, de resíduos de fertilizantes, sujidades ou corpos estranhos aderidos a casca, e livre da maior parte possível de terra aderente à casca. Isenta de umidade externa anormal. O legume deverá estar intacto e limpo 
	kg
	1.940
	14,3
	R$ 27.742,00

	Valor total 
	R$ 4.286.220,82




ANEXO II   ESPECIFICAÇÕES, QUANTITATIVOS E VALORES DE REFERÊNCIA DE  GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA  ALIMENTAÇÃO ESCOLAR    

ITEM  DESCRIÇÃO DO GÊNERO  ALIMENTÍCIO  UNID  QUANT  VALOR DE AQUISIÇÃO  (R$)  

UNITÁR IO  TOTAL  

1.    ABACAXI in natura de 1ª  qualidade .  Características Gerais:  ser suficientemente desenvolvido,  fresco, com o tamanho, aroma, sabor  e cor próprios da espécie. Não estar  danificado por quaisquer lesões de  origem física ou mecânica que afetam  a sua aparência. Estar livre de  enfermidades, de r esíduos de  fertilizantes, sujidades ou corpos  estranhos aderidos a casca, e livre da  maior parte possível de terra aderente  à casca. Isenta de umidade externa  anormal. A polpa deverá estar intacta  e firme   kg  36.320  5,66  R$ 205.571,20  

2.    ABÓBORA in natura de 1ª  qualidade . Características Gerais: ser  suficientemente desenvolvida, com o  tamanho, aroma, sabor e cor próprios  da espécie. Não estar danificada por  quaisquer lesões de origem física ou  mecânica que afetam a sua aparência.  Estar livre de enfermidades, de  resíduos d e fertilizantes, sujidades ou  corpos estranhos aderidos a casca, e  livre da maior parte possível de terra  aderente à casca. Isenta de umidade  externa anormal.  O legume deverá  estar intacto e limpo   kg  16.500  4,99  R$ 82.335,00  

3.    AMENDOIM cozido de 1ª  qualidade . Características Gerais: ser  suficientemente desenvolvido, com o  tamanho, aroma, sabor e cor próprios  da espécie. Estar livre de  enfermidades, de resíduos de  fertilizantes, sujidades, matéria  terrosa, parasitas, larvas ou corpos  estranhos aderidos a casca    kg  3.120  3 ,00  R$ 12.780,00  

4.    ALFACE LISA de 1ª qualidade, in  natura, deverá apresentar grau  normal de tamanho, não estar  danificada por qualquer lesão física ou  mecânica, não conter corpos  estranhos, estar isenta de umidade e  insetos. Deverá ser transportado em  saco plástico transpare nte e em caixas PÉ  4.260  18,33  R$ 57.189,60  

